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2500

BARREIRA DE PROTECAO NO CONTROLE DE SALMONELLA SPP.
E DE OUTRAS BACTERIAS EM MATERIAS-PRIMAS E RACOES.

« Previne a proliferacao de bactérias patogénicas, como a Salmonella spp.,
Escherichia coli e Campylobacter spp. em matérias-primas e ragoes.

« Previne a contaminagao da ragao por bactérias patogénicas.
BENEFicIOS * Atua como acidificante de ragdes no trato gastrointestinal dos animais.

» Reduz o risco de contaminac¢ao patogénica em animais e em seres
humanos.

» Mais seguro por nao conter formaldeido.

Acido formico ——> CASN’. 64-18-6
Acido propionico ————> CASN’.79-09-4
Formato de sodio ——> CASN®.141-53-7

PRINCIPAIS
COMPONENTES

SalPro® 2500 é um produto liquido elaborado para o controle de
bactérias patogénicas em matérias-primas e em ragdes fornecidas aos
animais.

DESCRICAO

As bactérias patogénicas, como a Salmonella spp., Campylobacter spp.
Escherichia coli, 50 um problema mundial, especialmente na suinocultu
avicultura e na aquicultura. Ragoes contaminadas podem afetar
animais, levando a contaminagao de suas carcagas e descendentes. E
contaminagdo é facilmente transmitida aos humanos por meio

MODO DE ACAO [EE

SalPro® 2500 ¢ indicado para descontaminar as bactéria
presentes em matérias-primas, ragdes e para prevenir a con
produto final. Mediante o emprego da combinagao dos acidos formic
propionico, obtém-se a descontaminagdo a um pH mais elevado que com
apenasumacido.
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ACAO

ANTIMICROBIANA

ACIDIFICACAO

DOSE
RECOMENDADA
DE SALPRO® 2500

PROPRIEDADES

QUIMICAS
E FiSICAS

EMBALAGEM,

MANEJO E
ARMAZENAMENTO

2500

BARREIRA DE PROTE(}AO NO CONTROLE DE SALMONELLA SPP.
E DE OUTRAS BACTERIAS EM MATERIAS-PRIMAS E RACOES.

Omodo deacgéo doSalPro® 2500 esta baseado naredugao do pH naracao e na atividade antimicrobiana dos acidos,
especialmente do acido formico. O pH deveria estar proximo de 4 para prevenir o crescimento de bactérias
patogénicas, como por exemplo a Sa/moneifia spp.

A atividade antimicrobiana se deve a capacidade da forma nao dissociada dos acidos para penetrar na célula da
bactéria onde séo dissociados em protons e anions. Os protons reduzem o pH dentro da célula, interrompendo o
equilibrio do balango do pH.

Orestabelecimento do equilibriodo pHconsome aenergia do crescimento dacélulae inibe a sintese de numerosas
macro moléculas vitais. O anion dissociado tem um efeito nocivo na sintese do DNA e na sintese das proteinas.
Essas mudancas evitamaproliferacao da bactériapatogénicanoalimento.

Testes realizados comprovaram a grande eficacia do SalPro® 2500 contra Salmonella spp, Escherichia coli e
Campylobacter spp, tanto em ragao quanto em matérias-primas de origem vegetal (farelo de soja, milho, etc.)
animal (farinha de visceras, peixe, etc.).

A acidificagao da ragao contribui para que pintinhos e
leitdes se adaptem a mudanca da dieta e ambiente,
quando sdo transferidos da incubadora ou desmama
para a unidade de engorda. SalPro® 2500 demonstrou

ser eficaz na reducao de Salmonella spp., tanto no i aNA 4{’
intestino quanto nas carcacas.das aves, bem_copwo na borerisy i g@‘cherichia?&i{
cama de frango. Isso reduz o risco de transmissao aos - ¢ ; b S

animais e no consumidor final.

% Kg/ton
Matérias-primas*| 0,1-10 1-10
Ragoes 02-04 2-4

* A dose dependerd da origem da matéria-prima (animal ou vegetal), e das
condigdes de manejo e armazenagem.

Aspecto Liquido
pH > 40
Densidade 1250 kg/m’

Cad. 350.03.0368 v.01/26

Disponivel em tambores de 250 kg e IBC de 1250 kg.
Para informag@es sobre transporte, manuseio, armazenagem e agées de emergéncia, consulte a Ficha com
Dados de Seguranca.
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